15 au 21 octobre 2018

Menus susceptibles
d'étre modifiés
selon les approvi-
sionnements.

Les menus sont
établis par nofre
service Digtéfique.
En conformité

a I'amété relatif

a la qudlité
nufritionnelle des
repas (améteé du 30
septembre 2011).

BOVINE
FRANCAISE

\ VOLAILLE /
FRANCAISE

1

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'origine frangaise,
conformément au
décret n° 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif a
I'étiguetage des
viandes bovines dans
les établisserments de
restauration.

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sort 100 % frangaises.

Salade derriz et
Iégumes bio

SO0

Crépe au fromage

Concombres a la

creme

Tarte hollandaise au
lait fermier

*Y5
100 SO C

(AT
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Cordon bleu de
volaille

Roti de porc

S

Boeuf bourguignon

Pavé de hoki msc
sauce crevettes

S

Courgettes persillées

§ 55 e

Flageolets bio

0%

Coquillettes bio

0%

Haricots verts bio

0%
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e VRAIMENT cuising @ Recette régionale

bénéfiant

d'une démarche

reconnue

de la biodiversité

Produits issus du
commerce équitable

Mimolette

\
>

DESSERT |

Fromage blanc aux Yaourt fermier .
Orange frui Ananas frais
ruits
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